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Composez votre menu en choisissant parmi les

entrées, plats et desserts ci-dessous.

Un choix unique est requis pour l’ensemble du
groupe.

Entrées
Salade de gambas marinés

.
Gaspacho d’été ou soupe du moment 

.
Tataki de bœuf (rumsteack)

.
Tartelette de chèvre chaud et échalotte confites et son petit mesclun

.
Vol au vent d’escargot

.
Carottes fanes glacées écrasé de burrata

.
Bavaroise de poireaux et tartare de légumes

.
Ballotine de volaille farcie aux herbes,condiment betterave
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Plats
Supreme de volaille jaune d’alsace, embeurré de pomme de terre et

tagliatelles de légumes
.

Faux filet rôti entier cuit à basse température au four, endives
confites, pommes grenailles au romarin et jus à l’échalotte

.
Médaillon de veau rôti, fricassé d’artichauts, finger de polenta et jus

aux aromates 
.

Dorade rôtie sur peau, fondue de poireaux, pomme charlotte vapeur,
sauce vierge

.
Risotto fregola sarda, pleurottes

.
Tian de légumes du moment, jus de carotte fanes (végan)

Desserts
Mousse au chocolat noir des caraïbes

.
Fondant au chocolat, glace vanille

.
Pana cota aux fruits de saison

.
Tarte aux fruits de la maison, glace du moment

. 
Tartelette citron meringués

.
Soupe de Mirabelles et glace du moment
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Nos classiques d’Alsace

Choucroute Royale 
.

Kougelhopf glacé au kirsch

OU

Baeckeoffe traditionnel 
.

Sorbet arrosé au marc de Gewurtzraminer

Merci de nous signaler toutes allergies ou

régimes spécifiques dès que possible.


